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ANEXO I

	PROPOSTA DE PREÇO
	TIPO DE LICITAÇÃO
	NÚMERO

	
	Pregão Eletrônico 
	17/2022



	Item 
	Qtde
	Un.
	Cod
	Descrição
	Marca
	Preço Unit.
	Total Item

	1
	6.230 
	Kg
	11752
	PÃO CERVEJINHA: Tamanho de 50g cada unidade. Produzido de acordo com as boas práticas de manipulação de alimentos. Pão novo, sem bolores. Com miolo branco e casca de cor dourada brilhante e homogênea. Serão rejeitados pães mal assados, queimados, amassados, achatados e “embatumados aspecto massa pesada” e de características organolépticas anormais. Sem uso de conservantes ou outros aditivos de uso industrial. Embalados em plástico atóxico transparente e incolor, isento de mofo ou bolores, odores estranhos e substâncias nocivas. Preferencialmente feito no dia da entrega.
	
	14,93
	93.013,90

	2
	8.070
	PC
	978
	PÃO DE SANDUÍCHE FATIADO: de 1ª qualidade, produzido a partir de matérias-primas sãs e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e detritos animais ou vegetais. Aparência: massa bem assada sem cobertura; não serão aceitos produtos murchos. Cor, cheiro e sabor próprios. Embalagem: plásticas internas, com 400 g. Validade: data de entrega não pode exceder mais que 5 dias da data de fabricação.
	
	9,60
	77.472,00

	3
	9.707
	Kg
	5433
	PÃO FRANCES: Ingredientes: farinha de trigo, fermento biológico e sal. Peso por unidade 50 g - macio, sem presença de matérias estranhas, fungos, insetos e sujidades. Não deve ser embalado quente e nem apresentar casca tostada em excesso. Não serão aceitos pães mal assados ou queimados. Embalagem transparente, de polietileno atóxico, lacrada com identificação na embalagem dos ingredientes, informações nutricionais, data de fabricação e validade e peso. Validade mínima de 05 dias a contar data de entrega.
	
	14,79
	143.566,53

	4
	1.301
	Kg
	13770
	PÃO FRANCÊS INTEGRAL: Pão de 50 g a unidade. Produto obtido pela cocção, em condições técnicas e higiênico sanitarias adequadas, preparado com farinha de trigo integral, fermento biológico, sal, açúcar, margarina, sem presença de matérias estranhas e sujidades, feito no dia da entrega, não deve ser embalado quente e nem apresentar casca tostada em excesso. Embalagem primária plástica, transparente, atóxica, lacrada com identificação na embalagem (rótulo) dos ingredientes, informações nutricionais, data de fabricação e validade, peso, identificação do fornecedor. O pão deve ser entregue sempre novo, com validade mínima de 05 dias a contar data de entrega. 
	
	18,20
	23.678,20

	5
	2.801
	Kg
	11810
	PÃO HOT DOG: deverão estar embalado em sacos plástico transparente, de maneira higiênica e ordenados, sem amassá-los. Será rejeitado o pão queimado ou mal cozido. O pão deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação, também deve ter tamanho padrão.
	
	19,44
	54.451,44

	6
	2.801
	Kg
	16323
	PÃO SOVADINHO: Peso médio de 50g cada unidade. Produto obtido pela cocção de massa preparada com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, fermento biológico, água, sal, podendo conter outras substâncias alimentícias aprovadas e que não descaracterizem o produto. O pão deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão queimado ou mal assado. Características organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pão deve apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogêneo, elástico, não aderente aos dedos ao ser comprimido e não deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Sem corantes artificiais e sem farelos. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e/ou agreguem substâncias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor. Acondicionados em embalagens plásticas atóxicas, resistentes e transparentes de forma que o produto seja entregue íntegro.
	
	19,08
	53.443,08



	TOTAL GERAL
	445.625,15





- Validade da proposta: 60(sessenta) dias
- Declaramos que estamos de acordo com os termos do edital e acatamos suas determinações, bem como, 
informamos que nos preços propostos estão incluídos todos os custos, fretes, impostos, obrigações, entre outros.
- Data:		     			                                                                                                             

Carimbo CNPJ da Firma 		 Assinatura do Representante Legal   









